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CAVIAR "JAN HUGO STENBECK”

Caviarservering med nystekt boveteblini
Baerii

Oscietra

Beluga

GOURMANDISES

“STEAK FRITES”

Tartar pé svensk hangmérad biff med Oscietracaviar — Hommage & Burnt Ends — Singapore

695 kr

LOMO
Lufttorkad kotlettrad av svensk Mangalicagris med ankleverbeignet
195 kr

CONSOMME DE HOMARD
Consommé av fransk vildféngad bléhummer med hummermousse och brioche

165 kr

HUITRE
Pocherat Tsarskayaostron frén Frankrike med Oscietracaviar och gurka
215 kr

CREME DE CHEVRE FRAIS
Getost fran Sérbro gérdsmejeri med maltbréd, pinjenédtter och svenska betor
195 kr

ENTREES

LE THON CRU
Blafenad tonfisktartar med Oscietracaviar, rattika, haricot verts och ingefara

345 kr

FOIE GRAS AU TORCHON
Ankleverterrin med Sauternskompott, vindruvor och brioche
395 kr

MOUSSELINE DE ST JACQUES
Mousseline pé pilgrimsmussla med Oscietracaviar, beurre blanc, gurka och gréslék

450 kr
SALADE DE HOMARD

Fransk bléhummer med kantareller och sauce vierge av tomat och Marseillevindger

695 kr

CAROTTES GRILLEES
Sotade mordtter med cashewnétter, hasselnétter, kantareller och espelettepeppar
295 kr

ENDIVE FARCIE
Anklever- och tryffelférserad endive med mangold och madeiraséas

325 kr

PLATS PRINCIPAUX
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Vitvinskokt sjétunga med vitvinssas, mandel och smérkokta legymer

695 kr
HOMARD THERMIDOR “LA TOUR 2022"

Fransk hel vildfangad blahummer med toppmurklor och spenat

995 kr

TOURNEDOS ROSSINI
Svensk hangmérad oxfilé med halstrad anklever och australisk vintertryffel
695 kr

TURBOT AUX TRUFFES
Tryffelspackad piggvar med jordértskocka, tomatconfit och beurre blanc
795 kr

SELLE D’AGNEAU
Innerfilé, ytterfilé och tunnbringa av lamm med ratatouille, panisse och kantareller

645 kr

JARDINIERE
Sotad spetskal med spada gronsaker, australisk vintertryffel, gréslok och vattenkrasse
495 kr

DESSERTS

AKERBAR PAVLOVA
Valrhona chokladkrém, maréng och ékerbérsglass

295 kr

PROFITEROLES “LA TOUR”
Profiteroles med lavendelkram, Manjarichoklad och pistageglass
200 kr

COUPE COLONEL
Vattenmelonsorbet med iskall Grey Goose vodka

225 kr / utan vodka 150 kr
SOUFFLE AUX FRAMBOISES

Hallonsufflé med hallonkompott, algért och vaniligradde fran Christiansfelds mejeri

250 kr



