CATERING

By PONTUS FRITHIOF

Lunch:
Pepparrokt lax - Fransk potatissallad, picklade radisor, sockerartor, dillmajonnas, 235 kr

Eldad laxsallad - Eldad lax, avokado, bok choi, salladskal, mynta, cashewndtter, 235 kr
Kalvstek Provencal - Bakad kalvstek, matvete, dragonmajonnas, bakade tomater, haricot vertes, 215 kr
Pontus! Raksmorgas - Handskalade rakor, agg, majonnas, picklad rodiok, 235 kr
Lammstek Maroccaine - Vitloksstekt lammstek, med bulgur, hummus, spenat, granatapple, 215 kr
Rostbiff - Rosastekt rostbiff med potatissallad, senap, cornichonger, syltlok, 215 kr
Sallad Nicoise - Tonfisk, sardeller, agg, haricot vertes, oliver, kapris, 255 kr

Serveras kall pa tallrik

Affarslunch:

1
Forratt — Creme vichyssoise med rokt roding och friterad purjolok
Varmratt — Kalvfarsjarpar med gronpepparsas, potatispuré och pressgurka
375kr

2
Forratt — Pontus! Skagen, pa ragbrod, handskalade rakor, dill, I6jrom
Varmratt — Torsk, med forellrom, graslok, vitvinssas och bakad fankal
495 kr

8
Forratt — Gubbrdra pa kavring, med ansjovis, agg, graslok och brynt smor
Varmratt — Kalvidill, dillkokt kalv, palsternacka, morotter och kokt potatis
390 kr

Alla affarsluncher inkluderar praliner fran Cecilia Nordstrom 2 p/p

Moms tillkommer, 12%

catering@pontusfrithiof.com 0854527300 www.pontusfrithiofcom



