
Lunch:
Pepparrökt lax - Fransk potatissallad, picklade rädisor, sockerärtor, dillmajonnäs, 235 kr

Eldad laxsallad - Eldad lax, avokado, bok choi, salladskål, mynta, cashewnötter, 235 kr

Kalvstek Provençal - Bakad kalvstek, matvete, dragonmajonnäs, bakade tomater, haricot vertes, 215 kr

Pontus! Räksmörgås - Handskalade räkor, ägg, majonnäs, picklad rödlök, 235 kr

Lammstek Maroccaine - Vitlöksstekt lammstek, med bulgur, hummus, spenat, granatäpple, 215 kr

Rostbiff - Rosastekt rostbiff med potatissallad, senap, cornichonger, syltlök, 215 kr

Sallad Niçoise - Tonfisk, sardeller, ägg, haricot vertes, oliver, kapris, 255 kr

Serveras kall på tallrik
 

Affärslunch:

1
Förrätt – Creme vichyssoise med rökt röding och friterad purjolök

Varmrätt – Kalvfärsjärpar med grönpepparsås, potatispuré och pressgurka
375 kr

2
Förrätt – Pontus! Skagen, på rågbröd, handskalade räkor, dill, löjrom

Varmrätt – Torsk, med forellrom, gräslök, vitvinssås och bakad fänkål
495 kr

3
Förrätt – Gubbröra på kavring, med ansjovis, ägg, gräslök och brynt smör
Varmrätt – Kalv i dill, dillkokt kalv, palsternacka, morötter och kokt potatis

390 kr

Alla affärsluncher inkluderar praliner från Cecilia Nordström 2 p/p

Moms tillkommer, 12%

catering@pontusfrithiof.com www.pontusfrithiof.com08 545 273 00


