
3-rätters menyer

Förrätter
Rödbetor 

Honungsglaserade rödbetor, getostfyllda, syltad shiitake, kryddbakade knippesmorötter
155 kr

Grön Tomatsoppa
Krabba, räkor, jalapeno, mynta

175 kr

Hjort Pastrami
Enbärsbakad hjortpastrami, med grönpepparmajonnäs, grönt äpple och krasse

190 kr

Varmrätter
Hälleflundra Sterling

Smörbakad med fänkål, ragu på blåmusslor, potatiscrème med Västerbottensost, 
musselsås, fänkålspollen

455 kr

Forellrygg 36
Konfiterad forellrygg med misobuljong, persije/vitlöksmajonnäs, inkokta grönsaker, gröna ärtor

315 kr

Oxfilè 
Tornedous på hängmörad oxfile, med rotsellericremè, timutpeppar, lättrökt bakad rotselleri.

435 kr

Desserter
Hallon Eton Mess

Hallonbavaroise, vit chokladcremeux, hallonmaräng, lakrits, hallon
125  kr

Skogsbär Millefeuille
Skogsbär, vaniljcremè, grädde, citronmeliss

125 kr

La Coupole
Kupol på bakad chokladcreme och passionsfrukt

145 kr

Moms tillkommer, 12%
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